
Le dessus et l’habillage extérieur sont en acier inoxydable alimentaire AISI 304 18/10
La plaque de cuisson est en acier alimentaire d’épaisseur 15mm. Elle peut être fournie en finition satinée
noire ou chromée. Elle est au choix du client, entièrement lisse ou mi lisse, mi striée.                                             
La plaque est dotée en périphérie d’une plaque de protection anti éclaboussure. 
La grillade est dotée d’une étagère inférieure et d’un tiroir amovible pour la récupération des graisses.
Elle est chauffée par six résistances électriques totalisant une puissance de 15 KW.
L’appareil dispose de deux zones de cuisson indépendantes, commandées chacune par un thermostat  
réglable de 80 à 320°C.
Un voyant lumineux rouge s’allume dès que la plaque est sous tension (en marche).
Les pieds en acier inoxydable sont réglables en hauteur. Cela permet une bonne mise à niveau de l’appareil. 
Disponible également en version avec four (GEF980).

Meubles pour grillades

Caractéristiques

Bac de récupération des graisses

La plaque de cuisson est en acier
alimentaire d’épaisseur 15mm.
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